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Un avis sur les farines animales

Dans les années 90, donner des farines animales* aux
vaches était usuel. Ca paraissait logique parce qu’il y avait
trop de déchets de viandes et pourquoi pas les donner

] Dans un élevage
Chaque année, 44 millions de bovins, de intensif,

moutons et de porcs sont transportésa I'exploitation ne
travers le monde | fournit pas assez
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> ) de. 2003) de fourrage. aux vaches ? ¢a n'avait pas choqué les gens. Le probléme,
tatlas de falimentation tians le monde, Z105 Les animaux ¢’est que pour économiser I'argent, pour produire de la
, ., i , _ . mangent du viande meilleur marché, on a baissé les températures des
0la .
En resume, pour NOOP les mn.:m:mmm de soj tourteau de soja fours dans lesquels on mettait chauffer ces déchets
se montent a environ 100 Millions de tonnes | o p. carnés. Le prion** n’était pas détruit et était donné aux

d’équivalent tourteaux (graines + tourteaux).
{source sur internet: Note relative au marché mondial du seja, au contexte
maw.___m? et & I'action des régions m:ﬂcumm::mm en taveur d'un
approvisionnement n soia certifié non 0OGM)

vaches. C'est toujours lié a cette problématique du
meilleur marché. Je pense qu'on n’est qu’au début des
problémes quand on voit ces usines & animaux et
I'utilisation des antibiotiques. C'est lié 4 la
mondialisation®** et au fait de manger bon marché. On
n’a rien sans rien ! Si on veut une alimentation de qualité,
il faut aussi que I'élevage soit de qualité.

Propos de Jean-Blaise Fellay, né en 1974, agro-
Les tourteaux sont les résidus obtenus aprés extraction commergant, Valais (2007).
de I'huile de graines ou de fruits oléagineux. Il existe
autant de sortes de tourteaux qu’il y a de plantes
oléagineuses exploitées. Le tourteau de soja est un des
principaux tourteaux utilisés en alimentation animale :
plus de 60% de tous les tourteaux consommés en Europe.
Les principaux producteurs et exportateurs sont les USA,
le Brésil et I'Argentine. : .

importé,

Un avis sur les appeliations .
Avec I'appellation « Saveurs du Valais », je suis
absolument strict sur la provenance de la viande séche,
du jambon cru. Auparavant, Je prenais ma viande séchée
qui arborait fitrement un drapeau valaisan mais qus
n’avait pas une « indication géographique protégée ».
C’est pour cette raison que je travaille directement avec
un boucher de Grimisuat, j'ai la garantie que la viande
séchée est faite 3 base de viande produite en Valais et
non au Brésil et faconnée en Valais.

Propos de Jean-Frangors Luy (né en 1953), |

** protéine responsable de la maladie de la vache folle.
***mouvement d’échange économique a I'échelle
mondiale:
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: Témoignage :
' A I'époque, chaque famille faisait des nichées* de porc. GCa ne

venait pas d’ailleurs, tout était produit sur place.
Durant les foires; les marchands de cochons étaient présents,
Au Chable ceux qui faisalent des mchees pour ['é Ievage les

jusqu’au mois de novembre
Louis Bircher (né en 1936), boucher, Le Chéble, VS
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Temougnage :

II y avait un monsieur qui tuait les porcs devant Ia maison.
Avant il n’y avait pas lI'abattoir, chacun avait tout ce qu’il fallait
contre fe mur de la maison pour tuer le porc. On avait encore

* une grande baignoire en bois pour plumer le porc. On le mettait
. dedans avec de I'eau bouillante. C'était vraiment un grand jour,
: la boucherie,

Stéphanie Pittier (née en 1921),
ménagére, Sembrancher, VS
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Pour votre marché a la Ferme
« La charolaise »

La ferme « la charolaise » vous offre une viande de qualité
exceptionnelle directe de I'éleveur-producteur Waldy Beney.
Et par le fait de cette vente directe, nous sommes a méme de

vous offrir des actions et des prix trés attractifs

L’élevage L'alimentation L'élevage
- Prés et champs Oron et - Prairie naturelis - Transport respectuawx de
envirens. - 3ans OGM I'animal
- Stabulation ivre : DFA/ - Céréales du domane Contréle sanitaire lors de
86T - Lait mateme! pour les I'abattage effectud parun
- Veaux sous la mére; labal vaalux véiérinaire
Natura - Hygiéne maximale
- Contrdles saritaires : Pas de farines - Viande de 1* cholx sans
effectués par un vétérnaire imal antibiotigues

http Thwww, marche -a-la-ferme. ch (wsﬁe Ie 1 4 2010)

Témoignage :

. Tout ce qui était salaison, c’était privé. Chacun faisait sa

boucherie. On mettait les viandes a saler, les jambons, les
épaules dans des grands cuviers 2 la cave.
Les saucisses grasses, on pouvait les manger crues mais on les
cuisait aussi. On en mangeait jusqu’aux vendanges, mais ¢'était
de la sciure. Enfant, on fermait les yeux et on avalait La
conservation ¢’était. . Oh Il [l y avait des viandes rances mais
pour les anciens, il ne fallait rien jeter.

Denise Lovisa-Murisier (née en 1942)

ménagére, Orsiéres, Vs :
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http://www.marche-a-la-ferme.ch (visité le 1.4.2010) :
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_ Un avis sur les appellations
Avec l'appellation « Saveurs du Valais » , Je suls
absolument strict sur la provenance de la viande seche,
du jambon cru. Auparavant, je prenats ma viande séchée
qui arborait fierement un drapeau valaisan mais qui
h'avait pas une « indication géographique protégée ».
C'est pour cette raison que je travaille directement avec
un boucher de Grimisuat, j’ai la garantie que la viande
séchée est faite a base de viande produite en Valais et
non au Brésil et fagonnée en Valais.

Propos de Jean-Frangois Luy (né en 1953),

1
]
i
t
L
[l
1
1
"
1
"
t
1
13
L
[}
[l
1
]
[}
[}
]
1
]

s

%QJ@ e, e e
yﬁy C?ﬁt»k? WeL, Q i& 4§¢.’.ﬁ|

L —
=
LT
E—
———

e U COnsnugar usg
24,02,
TR e
- BLUC . . RN , ) -
W a0 Romt e cnocdoes
1S

wawwr xfi s lsﬂ



