Systémes de production de la viande

Aujourd’hui, 5 Hommes sur 10 vivent

en ville (en 1910, ils étaient 2 sur 10).
Aujourd’hui, on mange toujours plus de
viande. ' l

Alors comment peut-on fournir
de la viande a tous les gens des
villes ?... | "
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Marché 3 la Ferme
Les Callayes Vaud

Té! 0821907 78 46

‘079 461 03 92

Courtal: site@marche-a-la-ferme ch .
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Farmé fes mols de janvier ot fdvrier a la ferme

Labe! Natura-Besf . ¢
Labef Swiss-Prim-Saef Vevey Zooﬁ‘ Servion  Moudon

Pour votre marché & ta Ferme
« L.a charolaise »

L a ferme « la charolaise » vous offre une viande de qualité
) : exceptionnelte directe de |'éleveur-producteur Waldy Beney.
Et par le fait de cette vente directe, nous sommes 4 méme de
vous offrir des actions et des prix trés aftractifs.

L'élevage L’alimentation L'élevage

- Prés et champs Qren et - Prairie.naturelle - Transport respectueux de

environs. - 8ans OGM : Yanimal . ;
- Stabulation jvre ; DPAf - Céréales du domaineg Contrdla sanitaire lors de :
38T . - Lait matemel pour les. I'abattage effectué par un

- Veaux sous la mére ; fabel veaux vétérinaire )
Nalura . - Hygiéne maximale i
- Contréles sanitaires - Pas de farines - Viande de 1% choix sans :
effectués par un vétdrinaire animales. antibiotiques i

hitp:/www.marche-a-la-ferme.ch (visité le 1 4.2010)

- Un avis sur les appellations
" Avec I'appellation « Saveurs du Valais », je suis
absolument strict sur la provenance de la viande séche,
" du jambon cru. Auparavant, je prenais ma viande séchée
- qui arborait figrement un drapeau valaisan mais qui
n’avait pas une « indication géographique protégée ».
C’est pour cette raison que je travaille directement avec
un boucher de Grimisuat, jai la garantie gue la viande
séchée est faite A base de viande produite en Valais et
nan au Brésil et fagonnée en Valais. .
Propos de Jean-Frangois Luy (né en 1953),
restaurateur. Mase. VS {2007)
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_ | ; Chaque année, 44 millions de bovins, de
) T 2. h.fi ; Y
A ‘ 200438632001 fofosearendt moutons et de porcs sont transportés 3

i
f / travers le monde.
M (atlas de I'alimentation dans le maonde, 2003)
o g , i , :
i En résumé, pour 2004, les échanges de soja
M se montent a environ 100 Millions de tonnes

d’équivalent tourteaux (graines + tourteaux).

[seurce sur internet: Note relative au marché mondial du s0)a, au contexte
brésilien, et 3 I'action des regions européennes en faveur d’un

PP Un avis sur les farines animales
Dans les années 90, donner des farines animales* aux
vaches était usuel. Ca paraissait logique parce qu'il y avait
_trop de déchets de viandes et pourquot pas les donner

Dans un élevage
intensif,
'exploitation ne
fournit pas assez
de fourrage.

’

Les amimaux - aux vaches ? ca n’avait pas choqué les gens. Le probléme,
mangent du c’est que pour économiser I'argent, pour produtre de la
tourteau de soja viande meilleur marché, on a batssé les températures des
ou de colza fours dans lesquels on mettait chauffer ces déchets

Iy

- cameés. Le prion** n’était pas détruit et était donneé aux
vaches. C'est toujours lié a cette problématique du
meilleur marché. Je pense gu’on n’est qu’'au début des

" problémes quand on voit ces usines & animaux et
I'utilisation des antibiotiques. C'est lié 3 la
mondialisation®** et ay fait de manger bon marché. On
N'a rien sans rien | Si on veut une afimentation de qualité,
il faut aussi que I'élevage sort de qualité.

~ Propos de Jean-Blaise Fellay, né en 1974, agro-

importé.

Les tourteaux sont les résidus obtenus aprés extraction

de V'huile de graines ou de fruits oléagmneux. Il existe commergant, Valais (2007)
autant de sortes de tourteaux qu’il y a de plantes .

oléagineuses exploitees. Le tourteau de soja est un des * carcasses d’animaux réduites en farine

principaux tourteaux utilisés en alimentation animale : . ** protéine responsable de la maladie de la vache folle.
plus de 60% de tous les tourteaux consornmés en Europe. ***mouvement d’échange économique a I'échelle

Les principaux producteurs et exportateurs sont les USA, mondiale

le Brésil et I’Argentine.



