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Plan d'études Piracef EF/EN

lére année Code module|semestre|crédits|
Introduction a la didactique EF/EN EFINT

Epistémologie de L'EF/EN EFINT.1 2 1

Psychologie de la créativité EFINT.2 2 1

Didactique EF/EN et PER EFINT.3 2 1
Alimentation-consommation-santé, orientation société EFCAS

Culture-alimentation-société EFCAS.1 2 3
Cuisine Responsable 1ére année EFRES1

Techniques culinaires EFRES1.1 1 3
Sciences, systémique et complexité : enjeux de I'agro-alimentaire EFAGR

Enjeux de I'agro-alimentaire EFAGR.1 1&2 1

Enjeux de I'agro-alimentaire EFAGR.1 1&2 1

Enjeux de I'agro-alimentaire EFAGR.1 1&2 1
Séminaire d'intégration de 1lére année EFIN1 1&2 1
2éme année Code module|semestre|crédits|
Didactique de I'EF/EN centrée sur l'activité EFDIA

Didactique professionnelle, ergonomie EFDIA.1 3&4 1

Gestion des apprentissages en cuisine EFDIA.2 3&4 1

Gestion espace-temps-matériel en cuisine EFDIA.3 3&4 1
Alimentation-consommation-santé, orientation adolescent.e.s EFNUT

Diététique, nutrition EFNUT.1 3 3
Cuisine Responsable 2éme année EFRES2

Techniques culinaires EFRES2.1 4 3
Sciences, systémique et complexité : enjeux de la consommation EFACO

Enjeux de la consommation EFACO.1 4 1

Complexité, outils de description et d'analyse EFACO.2 4 1

Environnement médiatique et numérique EFACO.3 4 1
Séminaire d'intégration de 2eme année EFIN2 384 1
3éme année Code module|semestre|crédits|
Didactique de I'EF/EN centrée sur les savoirs EFDIS

Didactique disciplinaire EFDIS.1 5&6 1

Apprentissage par projet EFDIS.2 5&6 1

Travail de dipléme EFDIS.3 5&6 2
Alimentation-consommation-santé, orientation adultes EFADU

Sociologie de la consommation EFADU.1 5 1

Se nourrir demain, technologie alimentaire EFADU.2 5 1

Interculturalité et enseignement EFADU.3 5 1
Cuisine Responsable 3éme année EFRES3

Techniques culinaires EFRES3.1 5 3
Sciences, systémique et complexité : enjeux de I'alimentation pour I'humain EFALI

Enjeux de I'alimentation, approche sensorielle EFALL1 6 1

Alimentation et développement durable EFALI.2 6 1

Transformations physico-chimique EFALL3 6 1
Séminaire d'intégration de 3éme année EFIN3 586 1

Responsable de programme : Rachel Attanasio

Secrétariat Piracef : 021 316 24 35


https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFINT_23-25.pdf/?id=887670388&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFCAS_23-25.pdf/?id=887670439&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFRES1_23-25.pdf/?id=887670333&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFAGR_23-25.pdf/?id=887670320&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFIN1_23-25.pdf/?id=887670306&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFDIA_22-24.pdf/?id=797428783&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFNUT_22-24.pdf/?id=797428812&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFRES2_22-24.pdf/?id=797428940&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFACO_22-24.pdf/?id=797428914&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFIN2_22-24.pdf/?id=797428824&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFDIS_21-23.pdf/?id=692404432&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFADU_21-23.pdf/?id=692404395&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFRES3_21-23.pdf/?id=692404458&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFALI_21-23.pdf/?id=692404542&cc=1
https://is-academia.hepl.ch/imoniteur_ISAHEP/docs/!itfHEPLivrets.pdf/EFIN3_21-23.pdf/?id=692404420&cc=1



